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WERTSCHOPFUNGSKETTE

. STARTER- & SCHUTZKULTUREN

: Die M-CULTURE® Produktreihe bietet mikrobiologi-
sche Losungen fir fermentierte und nicht-fermen-
tierte Fleisch- und Wurstwaren, fir die Herstellung
. von Milchprodukten sowie fiir die Kiseherstellung
: oder auch zum Schutz fur Lachsprodukte.

. STABILISATOREN &
: EMULGATOREN

Egal ob fur Wurst, Dairy Produkte, SolRen, Dressings,
© vegane und vegetarische Produkte: Die M-MULSION®
Reihe steht fir individuelle Mischungen aus emul- '
gierenden und strukturgebenden Komponenten.

|

. WURZUNGEN, DEKORE &

. GEWURZE

Bei der Herstellung werden alle Komponenten durch
Hochleistungs-Mischanlagen vermengt. Dabei ist fast :
. jeder individuellen Geschmacksrichtung denkbar —

. auch in Bio-Qualitat und frei von Gentechnik.

HALTBARKEITS-LOSUNGEN

. M-ProTec ist der Begriff fur sichere Lebensmittel
durch die M FOOD GROUP®. Das Shelf-life Label

: vereint die etablierten Produktlinien M-CULTURE®
und M-SAFE® und steht fir maximale Sicherheit,

. veplangerte Produkthaltbarkeit und -frische.
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HISTORIE UBER UNS SERVICE LOSUNGEN QUALITAT
Hervorgegangen Zu den © Wennesdarum Dabei ist das Mit erfahrenen
istdie M FOOD ~ :©  Schwerpunkten  : geht, Lebensmittel Unternehmen Experten und
GROUP® ausder zahlt die : natirlich zu © vollumfanglich auf innovativen
Meat Cracks®, die Entwicklung, veredeln, Lésungen Speziallésungen
seit nunmehr © Produktion und der kénnen wir fiir die verschafft die
20 Jahren . Vertrieb von Starter- : unsere Kunden : Lebensmittel- : M FOOD GROUP®
passgenaue und Schutzkulturen, tatkraftig von der industrie seinen Kunden
Losungen flr : funktionellen : ersten Idee bis : spezialisiert. : weltweit einen
Fleisch- und Additiven wie . zum marktreifen . echten Techno-
Wurstwaren © Stabilisatoren sowie : Produkt begleiten. : . logievorsprung bei
entwickelt. Wrzungen. maximaler Qualitat.
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- neben Losungen flr Fleisch und
. Wurst auch maRgeschneiderte
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COMPETENCE UNITS

- CULTURES
. Starter- & Schutzkulturen

. TASTE
Wirzungen & funktionellen

. Additiven wie Stabilisatoren

. TECHNOLOGY

Forschungs- & Entwicklung an

innovativen Produkten und
: Technologien, die lhre Lebensmittel
. noch besser machen.

BUSINESS UNITS

Mittlerweile umfasst das Portfolio

Produkte fir Fisch- und Veggie-
Produkte, Obst und Gemiise sowie

© Milch und Kise.
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M FOOD GROUP® GmbH
@ Rienshof 2
D-49439 Steinfeld-Mihlen
Germany

@ +49 5492 55700-100

info@m-foodgroup.de

@) www.m-foodgroup.de




