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Wir veredeln Lebensmittel.
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WIR BIETEN 
PERSPEKTIVEN
– � junges, dynamisches und hoch motiviertes Team

– � kurze Entscheidungswege, flache Hierarchien

– � attraktive Weiterbildungsmaßnahmen

– � abwechslungsreiche Aufgabengebiete mit großem kreativen Spielraum

– � enger Kontakt zur nationalen und internationalen Lebensmittelindustrie

– � hohes lebensmitteltechnologisches Know-how 

– � anwendungsbezogene Forschung

– �vielfältige Maßnahmen  

für das Wohlbefinden und die Zufriedenheit



Work-Life-Integration 

Flexible Arbeitszeitmodelle 

Homeoffice

Karriere-Förderung

kontinuierliche Weiterbildung 
(persönlich und fachlich) 

Sprachkurse 

Teambuilding Maßnahmen

Gesundheits-Förderung

Betriebliches 
Gesundheitsmanagement

Betriebsarzt 

Achtsame Pause

Benefits

Betriebliche Altersvorsorge 

Vermögenswirksame  
Leistungen

E-Bike Leasing 

Wasser & Kaffee Flatrate

Meaningful work

Wertschätzungs- &  
Feedback Kultur 

Positive Fehlerkultur

Wissenstransfer

Kontakt zur nationalen 
und internationalen 

Lebensmittelindustrie

lebensmitteltechnologisches 
Know-how
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ARBEITEN MIT 
GESCHMACK



CULTURES

STARTER- & 
SCHUTZKULTUREN
Screening, Forschung und Entwicklung neuer 

Mikroorganismen und biotechnologischer 

Produkte ist das Fachgebiet der MicroTec. Von 

der Kulturen-Produktion im Labormaßstab über 

das Scale up in den Produktionsmaßstab und 

die Produktion von Mikroorganismen auf der 

eigenen Fermenteranlage.

Im hauseigenen Reinraum der Klasse 10 werden 

die Starter- und Schutzkulturen hergestellt – 

Mikroorganismen, die  Fermentationsprozesse 

in Lebensmitteln auf vielfältige und vor allem 

sichere Wirkweise unterstützen.

TASTE

GEWÜRZE & 
ADDITIVE
Hier ist Geschmack drin: Bei der Herstellung von 

Gewürzmischungen und funktionellen Additiven 

werden Gewürzextrakte, Gewürzöle oder Ein-

zelpräparate durch Hochleistungs-Mischanlagen 

miteinander vermengt.

Das Meat Cracks® Qualitätsmanagementsystem 

ist nach dem aktuellen IFS Food auf höherem 

Niveau und der EG-Öko-Verordnung zertifiziert.   

MicroTec MeatCracks®
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TECHNOLOGY

FORSCHUNG & 
KUNDENSERVICE
Egal ob auf Kundenanfrage oder in 

Eigeninitiative: In unserem Forschungs- 

und Entwicklungszentrum arbeiten die 

Forschungsteams an innovativen Produkten und 

neuartigen Herstellungstechnologien, die Ihre 

Lebensmittel noch besser machen.

Individuelle Kunden – spezielle Lösungen: Unser 

erfahrenes Sales-Team und das kompetente 

Kundencenter greifen auf einen reichen 

Erfahrungsschatz zurück und betreuen unsere 

nationalen wie internationalen Kunden und 

Business-Partner.

Die M FOOD GROUP® 

Unternehmensgruppe 

beschäftigt derzeit 

Mitarbeiter in den 

Bereichen Produktion, 

Sales, Kundencenter, 

Qualitätssicherung, 

Forschung und 

Entwicklung sowie in 

der Verwaltung, z.B. 

Einkauf, Buchhaltung, 

Marketing, Controlling 

und IT.

Wir bieten für Fachkräfte, 

Akademiker, Azubis und 

Praktikanten spannende 

und anspruchsvolle 

Aufgaben. 
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Cultures
Taste
Technology
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Wenn Sie gerne Teil 

der M FOOD GROUP® 

Erfolgsgeschichte werden 

möchten und nichts passendes 

auf unserer Homepage finden, 

freuen wir uns über Ihre 

Initiativbewerbung per Mail an 
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ÜBER UNS
WIR VEREDELN LEBENSMIT TEL. 
AUF NATÜRLICHE WEISE.

Zu den Schwerpunkten der M FOOD GROUP® zählt die Entwicklung, Produktion und der Vertrieb von 

Starter- und Schutzkulturen, funktionellen Additiven sowie Gewürzmischungen. 

Dabei ist das Unternehmen vollumfänglich auf Lösungen für die Lebensmittelindustrie spezialisiert. 

Hervorgegangen ist die M FOOD GROUP® aus Meat Cracks®, die speziell für Fleisch- und Wurstwaren 

passgenaue Lösungen entwickelt. Mittlerweile umfasst das Portfolio maßgeschneiderte Produkte für 

Fisch- und Veggie-Produkte, Obst und Gemüse sowie Milch und Käse.

Mit erfahrenen Experten und innovativen Speziallösungen verschafft das inhabergeführte 

Unternehmen seit der Firmengründung im Jahr 2001 seinen Kunden weltweit einen echten 

Technologievorsprung.

karriere@m-foodgroup.de



M FOOD GROUP® GmbH

  �Rienshof 2 

D-49439 Steinfeld-Mühlen 

Germany

  +49 5492 55700-100 

 � info@m-foodgroup.de 

 karriere@m-foodgroup.de

  www.m-foodgroup.dewww.m-foodgroup.de/de/karriere


