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/  M-CULTURE® CF 10
/Starterkultur fur Rohpdkelwaren
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M-CULTURE"CF 10

Zusammensetzung | Anwendung Abpackungen

— Fur alle Rohpdkelwaren, die eine intensive und schnelle Farbauspragung bei kurzen

- ®
43.00010 xianRE e Staph equorum Prozesszeiten bendtigen 20 g (fur 100 kg)
— Optimale Anwendung bei < 5°C
w ®
44.00454 sMaf(e:L:;LL:)RE e Lb plantarum — Fur alle Rohpdkelwaren, die einen sicheren Schutz gegen Listerien bendétigen 20 g (fur 100 kg)

UNSERE NEUHEIT FUR ROHPOKELWAREN:

M-CULTURE® CF 10 - der Nitratreduzierer - bildet, durch seine hohe Enzymaktivitat, in einer kirzeren
Prozesszeit eine unverwechselbare kraftige Pokelfarbe aus. Die hohe Anzahl an Proteasen und Lipasen
sorgen bei geringen Pdkeltemperaturen (< 5°C) flir einen einzigartigen Geschmack. Durch den Einsatz neuer
nitratreduktaseaktiver Stamme kommt es zu einem verminderten Gehalt an Restnitrat- und -nitrit.

Die biologische Kultur wird im Endprodukt als , Starter- oder Reifekultur” deklariert.

Fiir Rohpokelwaren aller Art geeignet:

Knochenschinken

e Lachsschinken

e Schinkenspeck

* Bacon

e Nussschinken

e Schwarzwalder Schinken

e Tiroler Speck

Rinderrauchfleisch
Bundnerfleisch
Bresaola
Prosciutto
Serrano Schinken
Parmaschinken

und viele mehr ...




